
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Гриль для шаурмы FIMAR GYR60

(Цена со склада в г.Москва)

138 369 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Гриль для шаурмы Fimar GYR60

предназначен для приготовления кебаба.
Корпус, шампур и лопатка для сбора мяса
изготовлены из нержавеющей стали.
Инфракрасные ТЭНы с керамическим
покрытием, защищены жаростойким
защитным стеклом, облегчающим чистку и
способствующим экономии электроэнергии .
Гриль позволяет посекторно регулировать
температуру ТЭНов. Можно регулировать
расстояния от шампура до ТЭНов. Данная
модель имеет двигатель верхнего привода
вращения и поддон для сбора отходов из
нержавеющей стали. Дополнительные
характеристики: Вместимость мяса: 10÷30
кг Полезная высота приготовления: 410 / 460
мм Максимальный диаметр мяса: 470 мм
Количество тенов: 6 Уровни мощности: 3

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 3814
Производитель FIMAR (Фимар)
Страна производитель Италия
Габариты, мм (ДхШхВ) 510x530x870
Гарантия, мес 12
Источник энергии электричество
Исполнение с электроприводом
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 4,2
Количество зон нагрева 3
Материал корпуса нержавеющая сталь
Загрузка продукта, кг 30
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 510х530х1340
Вес нетто, кг 26
Упаковка деревянный ящик
Вес в упаковке, кг 61
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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